Viete, aké ma oznacenie muka,
ktoru pouzivate?

Typ miky je dciselné oznacenie pre tisicnasobok obsahu
popolovin v suSine muky. Podla typu muky spozname, aké jej
vlastnosti mozeme ocakavat:

Miky s vysSim typovym cCislom T1050 (PSenicnd midka chlebova) a
T930 (Raznd) su vhodné hlavne na vyrobu chleba, obsahuju viac
mineralnych latok a enzymov.

Stredne svetlé muky T700 (PSenicna muka svetla) a T650
(PSenic¢na muka hladka polosvetlda) sd viac vymleté muky,
tmavSie a vhodné pre bezné pecivo.

Pekarsky najhodnotnejSia je mika T530 (PSenicnd muka hladka
svetla). Bielkoviny tvoria pevniu a stabilnud kostru peciva,
ktord je nevyhnutna pre tvar vyrobku.

Miky s nizkym typovym Cislom T450 (PSenicna hruba) su svetlé,
malo vymleté, so slabSim lepkom a hodia sa pre cukrarsku
vyrobu.
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