Pouzitie tuku

Pouzitie tuku (margarin, maslo alebo olej) pri peceni ma
viacero pozitivnych Gcinkov:

vyrazne predlzuje trvanlivost peciva,

zvysSuje pruznost a pevnost cesta,

nad 4,3% tuku na mnoZzstvo miky zvySuje objem po upeceni az o
Stvrtinu,

prispieva k rovnomernej poérovitosti striedky,

s cestom sa lepSie pracuje,

zlepSuje chut aj voénu peciva.
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