Davkovanie cukru

Davkovanie cukru pri peceni sa pohybuje od 0 do 30 % na
hmotnost mdky. Bezné pecivo mava 0 az 5 % cukru, jemné pecivo
5 az 15 % a nekysnuté druhy peciva aj 20 %, 30 % a viac.
Mnozstvo cukru do 10 % na hmotnost miky podporuje kysnutie a
nad 10 % ho zase vyrazne spomaluje a vtedy sa mnozstvo
pouzitého drozdia musi zvySit. Cukor tieZz velmi dobre farbi

cesto. Cim vy$sia teplota, tym sa rychlejdie zafarbuje. []



https://pecenienasbavi.sk/zaujimavosti/vedeli-ste/davkovanie-cukru/

