Slimdky so sezamom

SLIMAKY SO SEZAMOM

PoCet porcii: 12 ks

Cas pripravy: 90 minat

Syrové pecCivo je jedno z naSich najoblubenejsSich a spolu s
chrumkavym a vonavym sezamom je to dokonald kombindcia. Pre
navstevu, ako priloha k polievke, ¢i s oblibenou pomazankou.

Suroviny na cesto:

250 g Muka pSenicna hladka

250 g Mdka pSenicna polohruba

200 ml Mlieko

100 g Smotana kysla

50 g Maslo

21 g Drozdie VIVO

15 g Cukor krystalovy

15 g Sol

Suroviny na napln:

150 g Syr udeny

50 g Maslo

Na posypanie:

Sezam

Postup pripravy:

Z mlieka, cukru a drozdia pripravime kvasok. Do muky pridame
roztopené maslo, kysld smotanu, sol a pripraveny kvasok.
Vypracujeme cesto, nechdme ho vykysnat asi pol hodinu a potom
cesto rozvalkdme na obdiZnik. Potrieme ho roztopenym maslom,
posypeme ho nastruhanym syrom, zrolujeme, potrieme vajickom a
obalime vo vrstve sezamu. Rolku nakrajame na platky hrubé asi
2 cm, ktoré rozlozime na plech s papierom na pecenie. Nechdme
eSte asi 15 minut podkysnit a pelieme pri teplote 200°C asi 15
mindat.

Viac na nasom FB Pecenie nas bavi



https://pecenienasbavi.sk/uncategorized/slimaky-so-sezamom/
https://www.facebook.com/drozdie/videos/578779960107306




