Slaninové rozky

Slaninové rozky

PocCet porcii: 10 ks

Cas pripravy: 120 min(t

Zoznam surovin na cesto:

540 g Mdka pSenicna hladka

270 g Voda

43 g Margarin

27 g Drozdie FALA

12 g Sol

5 g Cukor krystal

Zoznam surovin na napln:

220 g Syr Gouda

150 g Anglicka slanina

Postup pripravy:

Do preosiatej muky pridame sol s cukrom a dobre premieSame.
Potom pridame zvysSné suroviny a zamiesime stredne tuhé cesto.
Cesto nechame odpocinit cca 20 minGt. Z cesta navazime 90
gramové klonky, ktoré nasledne spracujeme do gulicky. Nechame
ich 5 az 10 mindt podkysndt, potom ich valcekom rozvalame na
tenkd placku, ktord stocime do tvaru rozku. Rozky nechame
nakysnit na 80% objemu. PozdlZne ich nareZeme a nechéme
dokysnut, ¢im sa rez otvori. Na rozky naukladdme platky
slaniny a syra. Ak mame rdru so zaparovanim, tak ich na
zaCiatku pecenia zaparime. Ak nie, tak do rdry méZeme pred
peCenim vlozit plech s vodou. Rozky pecieme pri teplote 240°C
po dobu 12 az 15 mindt.

Viac na naSom FB Pecenie nas bavi



https://pecenienasbavi.sk/uncategorized/slaninove-rozky/
https://www.facebook.com/534761959989017/videos/492600731736894

