Tvarohovo-syrové pagace

TVAROHOVO-SYROVE PAGACE

PoCet porcii: 20 ks

Cas pripravy: 100 min(t

Zoznam surovin na cesto:

600 g Mdka pSenicna hladka

250 ml Mlieko

100 g Maslo

50 g Kysla smotana

42 g Drozdie FALLA

25 g Cukor krystal

12 g Sol

1 ks Vajeény z1ltok

Zoznam surovin na napln:

250 g Tvaroh

150 g Strdhany syr

100 g Maslo

3 g Sol

1 g Cierne korenie

Postup pripravy:

Z teplého mlieka (cca 30 °C), drozdia a cukru si pripravime
kvédsok. Do miky priddme maslo, zltok, kysld smotanu, sol a
pripraveny kvasok. Vymiesime cesto a nechame na teplom mieste
vykysnit cca 1 hodinu. Medzitym si pripravime plnku zmieSanim
tvarohu, zmaknutého masla, syru, soli a korenia podla chuti.
Vykysnuté cesto si rozvalkdme na velky obdlZnik a potrieme
plnkou. Prelozime na tretiny a nechame odpocivat 15 minut.
Znova rozvalkame a prelozime. Tento postup opakujeme eSte raz.
Ked mame cesto 3x prelozené, rozvalkame ho na hruabku asi 2-3
cm a vykrajujeme pagdce. Velkost mb6ze byt Tubovolna. Prelozime
na vymasteny plech, potrieme vajickom a posypeme syrom.
PeCieme na 180 °C asi 20 mindt.

Viac na naSom FB Pecenie nas bavi



https://pecenienasbavi.sk/recepty/slane/tvarohovo-syrove-pagace/
https://www.facebook.com/drozdie/posts/2304695639662298




