Spaldova pizza
Spaldovd pizza

Cesto — 2ks pizze:

Mika hladka Spaldova 250 g
Tepld voda 150 ¢

Olivovy olej 10,5 g
Drozdie 6 ¢

Cukor 4 g

Sol 4 g

Zmes na potretie:

Rajc¢iny lupané krajané 240 g
Mozzarella 250 g

Parmezan 100 g

Rajc¢iny cherry 200 g

Cerstvd / SuSend bazalka 3 g
Cierne korenie 2 g

Sol 3 g

VSetky suroviny na cesto poriadne zamieSame a vypracujeme z
nich hladké cesto. Cesto potrieme olivovym olejom a nechame,
prikryté utierkou, odpocivat Styri az Sest hodin (mb6zeme
nechat odpocivat aj cez noc v chladnicke). Po vyzreti cesto
valcekom rozvalame, alebo v rukdach vytvarujeme do tvaru kruhu
o hrubke cca 1-2 mm.

Zmes na potretie si pripravime tak, Ze lUpané nakrajané
rajc¢iny dame do hrnca a kratko povarime, pridame korenie, sol
a bazalku. Cesto potrieme takto pripravenou ochutenou
rajc¢inovou zmesou. Nakrajame si na platky mozzarellu, ktord
rozlozime po povrchu pizze a dame upiect. Peclieme pri teplote
180-200 °C asi 15 minut.

Po upecCeni na povrch pizze poukladame na polovicu pokrajané
cherry rajciny, nastrihame parmezan, ozdobime <cerstvou
bazalkou a nechdme cca 2 minuty zapiect.


https://pecenienasbavi.sk/recepty/slane/spaldova-pizza/

Ak by ste predsa len potrebovali trochu masa, je tu nas tip —
my sme skusili slovensklU verziu Spaldovej pizze doplnend o
klobasku []

Viac na nasom FB Pecenie nas bavi



https://www.facebook.com/drozdie/videos/2281777318537098/

