Skvarkové placky

POTREBUJEME :

300 g polohrubej maky

250 g mletych Skvarkov

250 g varenych zemiakov

200 ml mlieka

21 g drozdia VIVO

10 g soli

1 vajicko (na potretie)

2 struciky cesnaku (na potretie)
tuk na plech

POSTUP:

VSetky ingrediencie na pripravu (mdku, mlieko, drozdie, sol)
cesta vymieSame na hladkd, nelepivlU hmotu. Pridadme Skvarky a
jemne nastruhané zemiaky. Vznikne ndm tuhSie cesto, ktoré
nechdme 20 mindt odpolindt. Nasledne cesto rozvalkame na
hribku 1 cm a vykrojime z neho kolieska, ktoré poukladame na
vymasteny plech a potrieme roz&lahanym Zzltkom a cesnakom.

PeCieme 15 — 20 mindt pri teplote 160 — 180 °C.



https://pecenienasbavi.sk/recepty/slane/skvarkove-placky/

