Pizza

Mame tu nieco aj pre milovnikov pizze. VyskuUSajte aj slané
peCenie podla ndsho fotoreceptu, ktory sme si pre vas
pripravili.

Pizza kornity (12 ks)

Suroviny — cesto:

420 g psSenicnej hladkej muky 00 Extra
250 g vody

20 g medu

20 g olivového oleja

8 g soli

3 g drozdia Saf Instant

Postup pripravy:

Z tvrdého papiera si pripravime kornitky, ktoré obalime
alobalom. Alobal potrieme olejom. Z navazenych surovin
zamiesime cesto. Rozdelime na 4 bochniky po 180 g. Nechame
podkysnut 20 mindt. Bochnicky rozvdlame na placku s priemerom
cca 24 cm. Rozdelime ju na tri trojuholniky. Trojuholniky
potom natoCime na vopred pripravené korniltky. Nechdme vykysnuat
cca 40 mindt. PecCieme pri 250 °C cca 13 minut. Po vychladnuti
upecené kornutky naplnime podla fantdzie a dopecieme pri
rovnakej teplote cca 7 min.


https://pecenienasbavi.sk/recepty/slane/pizza/




