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Pivne tycCinky
Pivné tycinky alebo parmezanovd pochdtka k pivu

S takymto prijemnym prekvapenim moézete u svojich poloviciek
zabodovat niekedy viac nez nasSi hokejisti []

UpecCené mnozstvo cca 700g

Zoznam surovin na cesto:

PSenic¢na mika hladkd 00 Extra 320 ¢
Pivo ( izbova teplota ) 190 g
Olivovy olej 16 g

Sol 6 ¢

Drozdie Vivo 6 g

Cukor 3 g

Zoznam surovin na dohotovenie:
Parmezan 120 ¢

Maslo 50 g

Cesnak 10 ¢

Postup pripravy:

Z navazenych surovin zamiesime cesto. Nechame ho zriet 40 min
v teple. Poclas zrenia si pripravime cesnakové maslo: maslo
rozpustime a pridéame k nemu pretlaceny cesnak. Po vyzreti
cesto rozvalame na hrubku cca 3-4 mm a polozime na plech.
Nechame kysnit v teple pribliZzne 50 min. Po nakysnuti cesto
potrieme s vopred pripravenym cesnakovym maslom a dobre
nadierujeme, aby nam v peci nerobilo na ceste bubliny. Peclieme
8 min pri 250°C, potom plech vyberieme a cesto posypeme
nastrdhanym parmezdnom. Dame dopiect na cca 5 min pri teplote
250 °C. Po vychladnuti narezeme na tycinky.

Viac na nasom FB Pecenie nas bavi



https://pecenienasbavi.sk/recepty/slane/pivne-tycinky/
https://www.facebook.com/drozdie/videos/357707831519879/




