Lahodna domaca pizza

Zoznam surovin na cesto (4 ks):
hladka pSenicna mika 500 g
olivovy olej 10 ¢

sol 9 ¢

drozdie SAF Instant 5 g

cukor 5 g

voda cca 275 ml

Dal3ie suroviny:

olivy, suSené rajciny, Sunka, cibula, kukurica, syr, oregano,
Sampinony, cesnak, kecup..

Postup pripravy:

V miske zmieSame miku, sol, suSené drozdie a cukor. Pridame
olivovy olej, vodu a vymiesime hladké, nelepivé cesto. Cesto
rozdelime na 4 kusy a nechdme ho kysnit (cca 50 min.).

Cesto po nakysnuti rucne vytvarujeme a pustime sa do prace,
fantdzii sa medze nekladu.

PeCieme v dobre vyhriatej rdre pri cca 175 °C.


https://pecenienasbavi.sk/recepty/slane/lahodna-domaca-pizza/




