Focaccila

FOCACCIA S CHERRY PARADAJKAMI A BALKANSKYM SYROM

KedZze sme si uz dlho nemohli dopriat more, rozhodli som sa
dopriat si troSku tej dovolenkovej atmosféry aspon v podobe
talianskeho chleba focaccia.

Zoznam surovin na cesto:
500 g Mdka pSenicna hladka
400 g Voda

50 ml Olej olivovy

21 g Drozdie FALA

18 g Sol

5 g Cukor kryStalovy

Postup pripravy:

Z vlaznej vody, drozdia a troSky cukru si pripravime kvasok.
Priddme mdku a sol a vypracujeme hladké cesto. Misku
prikryjeme utierkou a nechame vykysnut. Potom 2z neho
vypracujeme dva bochniky, z ktorych vytvarujeme dve placky.
Polozime ich na plech s papierom na pecenie a polejeme
olivovym olejom. Na vrch poukladame cherry paradajky a
nakrdjany balkansky syr. Mo6zeme pouzit aj olivy alebo suSené
paradajky. PeCieme na 220 °C asi 15 minut.

Viac na nasom FB PecCenie nas bavi



https://pecenienasbavi.sk/recepty/slane/focaccia/
https://www.facebook.com/drozdie/posts/2198868390245024

