Drozdova polievka s porom

(davka na 6 porcii)

POTREBUJEME:

1 kocku drozdia VIVO 42 g

1 por

1 menSiu cibulu

1,5 litra zeleninového vyvaru
1 lyzicu masla

1 lyzicu hladkej muky

sol

cierne korenie

POSTUP:

Na masle spenime cibulu, priddme drozdie, osmazime do zlatista
a zalejeme vyvarom.

Zahustime svetlou zaprazkou z masla a muky a prevarime asi 15
mindt.

Pér nakrdjame a pridame do variacej sa polievky.

Dochutime solou a cCiernym korenim a podavame s osmazenym
chlebikom nakrajanym do tvaru malych trojuholnikov.


https://pecenienasbavi.sk/recepty/slane/drozdova-polievka-s-porom/




