Cuketovy posuch

Cuketovy posuch
Suroviny do cesta:

400 g muka hladka
100 ml olivovy olej
16 g drozdie

6 g sol

200 ml voda

200 g cuketa

3 g hruba sol
mleté korenie

Postup:

Cuketu nastruhame na hrubo na tanier, posypeme hrubou solou a
mletym korenim a premieSame (korenie pouzijeme podla chuti).

Z muky, vody, olivového oleja, soli a drozdia si vypracujeme
volnejsSie cesto. Nechame cca 10 minGt podkysnut v miske, a
potom k nemu pridame ochutend nastrdhant cuketu. Opat
premieSame, tak aby sme kuUsky cukety nerozbili.

Cesto polozime na olivovym olejom poliaty plech, roztiahneme
ho na cely plech a olivovym olejom potrieme aj povrch cesta.
Takto upravené cesto nechame kysnut cca 40 mindt. Cesto pred
peCenim potlacime prstami, aby v nom ostali diery.

Vlozime do vyhriatej rdry a pecCieme pri teplote 200 — 220°C
cca 20 minuat.

Po upecCeni potrieme olivovym olejom, popripade do oleja
roztlacime 2 straciky cesnaku, a tym potrieme vypeceny posuch.

Viac na nasom FB Pecenie nas bavi



https://pecenienasbavi.sk/recepty/slane/cuketovy-posuch/
https://www.facebook.com/534761959989017/videos/2392108187694774/




