Vianocna stola
(davka na 2 stély)

POTREBUJEME:

1 kocku drozdia VIVO 42 g
350 g polohrubej maky

350 g Spaldovej muky

140 g krysStalového cukru
350 ml vlazného mlieka
150 g masla

5 zltkov

1 kavovlu lyzicku soli

80 g hrozienok

pomleté orechy, sezamové a lanové semiacka (podla potreby)

POSTUP:

VSetky ingrediencie vymieSame na hladké, nelepivé cesto, ktoré
prikryjeme a v teple nechdme 20 mindt odpocdinit. Vykysnuté
cesto rozdelime na dva diely a vytvarujeme do podoby Stély,
ktord nechame eSte 40 mindt vykysnudt. Obidve Stély potom
peCieme asi 5 mindt na jednom plechu pri teplote 180 °C,
dalsich 10 mindt potom pri teplote 160 °C. Upecené Stély
potrieme olejom a posypeme prasSkovym cukrom, ktory na nich
nechame zaschnit.


https://pecenienasbavi.sk/recepty/sladke/vianocna-stola/




