Veselé buchticky

NajlepSie na zlepSenie ndlady su veselé buchticky. VyskisSajte
ich napiect aj vy pomocou nasho fotoreceptu.

Suroviny na cesto:

pSenic¢na mika hladka 00 Extra 1,0 kg
mlieko ( vlazné ) 0,4 kg

cukor krystal 0,1 kg

vajicko 0,1 kg (2 ks)

maslo 0,1 kg

drozdie Fala 0,08 kg (2 kocky)
vanilkovy cukor 0,06 kg

sol 0,013 kg

Postup pripravy:

Z navazenych surovin zamiesime stredne tuhé, hladké cesto.
Nechame ho podkysndt 30 mindt. Potom z cesta navazime 15
buchtic¢iek s hmotnostou 100 g, ktoré vytvarujeme do Zemlicky.
Nechame 5 — 10 mindt podkysnut. Potom z nich vytvarujeme
placku, naplnime vopred uvarenym (vychladnutym) vanilkovym
pudingom a znova uzavrieme do Zemlicky. Buchty nechame
vykysnat na cca 70 % (40 minut). Medzitym si zo zvySného cesta
pripravime malé gulicky, po 3 na kazdd buchtu (hmotnost jednej
cca 8 g). Buchty po podkysnuti pretlacime v strede malym
valcekom a potrieme vajickom. Do vzniknutej jamky vlozime 3
gulocky, ktoré tiez potrieme vajickom. Nechame eSte dokysnit a
peCieme cca 15 mindt pri 220 °C. Po upeceni a vychladnuti
dekorujeme cCokoladou ocCi a Usta.

Viac na nasom FB Pecenie nas bavi



https://pecenienasbavi.sk/recepty/sladke/vesele-buchticky/
https://www.facebook.com/drozdie/videos/1020663338065541/




