VelkonocCny veniec

VelkonoCny veniec - vyzdoba, ktorou pondelkovych Sibacov

uréite potedite ¥ []

Zoznam surovin na cesto:
Mika hladka 00 Special 250 g
Mika polohruba 250 g

Mlieko 180 ml

Cukor krystalovy 100 g
Vajcia 100 g (2 ks)

Maslo 80 g

Drozdie 30 ¢

Hrozienka 30 g

Sol 7 g

Vajce na potretie 50 g (1 ks)

VSetky suroviny okrem hrozienok vymiesime a vypracujeme hladké
cesto, hrozienka priddvame az pri konci mieSania. Cesto
prikryjeme a nechadme ho 20 minGt odpocivat na teplejsSom
mieste. Potom si ho rozvazime na 6 rovnakych kiskov. Urobime z
nich gulicky a z nich vygulame asi 45 — 50 cm dlhé pramene.
Rozdelime si ich na stole tak, ze vrch spojime (silno
zatlac¢ime, aby sa pri pleteni nerozpojil) a tri kusy dame na
pravad a tri kusy na lavl stranu. Prekrizime ruky tak, ze lava
je na vrchu. Potom chytime volny koniec pramenov lavou rukou
na pravej strane a pravou rukou volny koniec na lavej strane.
Prekrizenim koniec, ktory drzime v lavej ruke, polozime na
spodni cCast pravej strany. V pravej ruke stale drzime koniec a
volna Tlava ruka uchopi koniec pramena z hornej cCasti pravej
strany. Teraz koniec pramena v pravej ruke polozime dole na
pravid stranu a uchopime vrchny koniec z pravej strany, a takto
to opakujeme, az zapletieme cely vrko¢. Na konci opat
zatlaCime vSetky pramene, aby sa nam vrkoC nerozplietol.
Nakoniec ho jemne rozgdlame, aby bol po celej dlZke rovnaky a
spojime do seba volné konce. Takto nam vznikne veniec.


https://pecenienasbavi.sk/recepty/sladke/velkonocny-veniec/

Polozime ho na plech s papierom na pecCenie a nechame ho
prikryty asi hodinu aZz hodinu a pol kysnlGt na teplom mieste.
Po nakysnuti ho potrieme rozsSlahanym vajickom a posypeme
mandlovymi lupienkami. Dame piect do vyhriatej rdry na 200°C
na 25 — 30 mindt.

Viac na nasom FB Pecenie nas bavi



https://www.facebook.com/drozdie/videos/329353601266764/

