Velkonocéna paska

VelkonocCnd paska

PoCet kusov : 2 ks

Zoznam surovin na cesto:

500 g PSenicnd midka polohrubd
230 g Mlieko vlazné

100 g Cukor

50 g Maslo

35 g Drozdie Fala

6,5 g Sol

2 ks Vajce zltok

1 ks Vajce na potretie

Postup pripravy:

Z teplého mlieka (teplota cca 30°C), drozdia a Stvrtinky cukru
a trochu muky si pripravime kvasok. Dame ho na teplé miesto,
prikryjeme a nechdme zriet asi 15 minGt. Ked nam kvasok
vybehne, zamieSame ho spolu s mukou, zvysSkom cukru, soli,
zmdknutym maslom a zltkami. Vymiedame hladké, jemné cesto.
Nechdme prikryté odpocinit cca 30 mindt na teplom mieste. Ked
je cesto odpocCinuté vyklopime ho na pomiUcenu dosku a rozdelime
na dve Casti. Mame dve moznosti pletenia:

1. Jednu cast rozdelime na Styri kusy, dva menSie a dva
vacSie. Z tychto kusov si vysSulame valcleky asi 20 cm dlhé a
dve menSie a dva vacSie stocime do dvoch vrkocCov. Mensi dame
do stredu a vacsim ho obtoclime.

2. Druhd polovicu cesta rozdelime na pat casti. Z jedenej
vygulame bochnik a zo Styroch vySulame 25 cm valcleky. Tieto
valcCeky zapletieme ako siet a prikryjeme nou bochnik.

Obe verzie potrieme vajickom a nechdme kysnit na teplom mieste
asi 50 mindt. Peclieme pri teplote 180 °C cca 30-35 minut.
Nezabudnite, ze k Velkonocnej paske sa podava Udend Sunka, syr
alebo klobdska [] Dobrid chut.

Viac na nasom FB Pecenie nas bavi



https://pecenienasbavi.sk/recepty/sladke/velkonocna-paska/
https://www.facebook.com/534761959989017/videos/292343871731212/




