Slivkovo-makovy zatoceny
kolac

SLIVKOVO-MAKOVY ZATOCENY KOLAC

— recept od naSej foodblogerky #skatulkavkuchyni

400 g hladka mika Special

150 ml mlieko

100 g maslo

60 g krystalovy cukor

20 g drozdie FALA

1 ks vajce

Stipka soli

Plnka:

100 g mlety mak

80 ml mlieko

50 g krystalovy cukor

1 PL slivkovy lekvar

slivky

Z Casti vlazného mlieka, trochu cukru a drozdia urobime
kvdsok. Priddme mdku, cukor, vajce, zltok, zvy$ok mlieka,
Stipku soli a vypracujeme cesto, ktoré prikryjeme a nechame na
teplom mieste vykysnuat.

Plnku pripravime tak, ze mlety mak zalejeme horicim mliekom,
pridame cukor, lekvar a nechame vychladnuit.

Vykysnuté cesto rozdelime na 3 ¢asti a rozvalkdme na obdlZnik
30x40 cm. Potrieme plnkou a zvinieme do roladky. Okrdhlu formu
s priemerom 28 cm vymastime. Roladky uloZzime do formy tak, aby
vytvorili tvar slimdka. Do medzier poukladame nahusto polovice
sliviek. Potrieme mliekom a pecieme pri teplote 180 °C asi 50
mindat.

Viac na naSom FB Pecenie nas bavi



https://pecenienasbavi.sk/recepty/sladke/slivkovo-makovy-zatoceny-kolac/
https://pecenienasbavi.sk/recepty/sladke/slivkovo-makovy-zatoceny-kolac/
https://www.facebook.com/534761959989017/videos/352204462651734




