V. 4

Slavnostny kolac

POTREBUJEME:

Na cesto:

1 kocku drozdia VIVO 42 g

1 000 g hladkej muky

400 ml vody

150 g krystalového cukru

150 g masla

150 g susSeného mlieka

3 vajicka

2 kavové lyzicky soli (12 g)
1 vajicko (na potretie)

Na napln:
tvaroh a hrozienka, mlety mak, struhané jablka.

POSTUP:

VSetky ingrediencie vymieSame na hladké, nelepivé cesto, ktoré
prikryjeme a v teple nechdme 20 mindt odpolinit. Vykysnuté
cesto rozdelime tak, Ze vacsSiu cast rozvalkdme na pomucenej
ploche na placku (velkost podla vlastného uvdzenia) a mensiu
Cast pouzijeme na okraj alebo na dalSie zdobenie koldaca podla
vlastnej fantazie.

Rozvalané cesto potrieme naplnami podla chuti a vlastného
uvazenia, dozdobime cestom (pletené okraje) a mbézeme na
povrchu posypat drobenkou (zmes muky, cukru a masla zmieSana v
pomere 2:1:1).

Takto vyzdobeny kold¢ nechame eSte 20 mindGt kysnut, potom
potrieme rozsSlahanym vajickom a peclieme 18 — 20 mindt pri
teplote 180 — 200 °C.


https://pecenienasbavi.sk/recepty/sladke/slavnostny-kolac/




