Skoricova vianocdka

Mnozstvo 3 kusy

Suroviny na Cesto:

650 g Muka Extra Special 00

230 g Mlieko plnotucné 3,5% (vlazné)

105 g Cukor krystal

90 g Maslo

45 g Drozdie

50 g Vajcia celé (1lks)

16 g Vaje¢ny z1ltok

13 g Vanilkovy cukor

10 g Sol

Posyp:

Skoricovy cukor

Olej

Postup pripravy cesta:

Do misky nalejeme vlazné mlieko, pridame krystalovy cukor a
nadrobené drozdie, vsSetko spolu zamieSame a cca 10minat
poCkame, kym sa kvasok nenapeni (podkysne). Medzitym do
kuchynského robota nasypeme midku zmieSanu s vanilkovym cukrom
a solou, potom prilejeme kvasok, vajcia, maslo a vymiesime
cesto. Vymiesené cesto prelozime na pomuceny stdél a jemne ho
eSte pregdlame a vlozime do mukou vysypanej misky, prikryjeme
utierkou a nechame cesto cca hodinu kysndt na teplom mieste.
Nakysnuté cesto rozvazime na tri rovnaké bochniky, kazdy jeden
bochnik rozdelime na Styri rovnaké kusky, ktoré usSulame na
rovnaké pramene. Pramene potrieme olejom a vyvalkame v
Skoricovom cukre. Zo Styroch Skoricovych pramenov upletieme
vianocku. Vianocku nechdme kysnut cca 40-50 mindGt na teplom
mieste. Po nakysnuti pelieme v predhriatej rdre na 180°C cca
20 mindt do zlatista.
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