Rumovy kolac¢ s pomarancmi

Suroviny:

L kocky drozdia FALA
350 g hladkej muky

125 ml mlieka

70 g masla

70 g krysStalového cukru
4 vajicka

2 pomarance

Stipka soli

Poleva:

75 ml pomarancovej Stavy alebo dzusu
50 ml rumu

40 g krystalového cukru

Ozdoba:

250 ml smotany na Slahanie
50 g Cokoladovej polevy

2 pomarance

Postup:
VysSiu kolacovu formu vymastime maslom.
Predhrejeme rdru na 180 °C.

Do preosiatej muky pridame sol, cukor, strdhand kOru z
pomaranCa a premieSame. Urobime jamku, rozdrobime do nej
drozdie, vlejeme vlazné mlieko, tuk a vajicka a vSetko
vypracujeme na redSie cesto. Nalejeme do formy a nechame
kysnit asi 20 min(t.

Medzitym zvarime pomarancovlu Stavu s cukrom a rumom na polevu.

Cesto pecCieme dozlata asi 30 mindt. Vyberieme z rdry, navrchu
prepichneme Spajlou a polejeme teplou polevou. Vychladeny
kola¢ ozdobime platkami pomaranca a Slahackou. Na zdver mOZeme


https://pecenienasbavi.sk/recepty/sladke/rumovy-kolac-s-pomarancmi/

kolacC pokvapkat nitkami cokoladovej polevy.

Aby bol kolac eSte vlacnejsi, mbézeme ho po upeceni prerezat a
naplnit pomarancovou marmeldadou.




