Ovocny kolac s posypkou
OVOCNY KOLAC S POSYPKOU

PoCet porcii: 15 ks

Cas pripravy: 75 minut

Ovocné kolace jednoducho patria k letu. Mbézete ich pripravit
podla toho, aké ovocie prave dozrieva v zahradke. Jahody,
CeresSne, ribezle alebo maliny. Ktoré mate na kolacoch
najradsej vy?

Zoznam surovin na cesto:

500 g Mdka pSenicna hladka

250 ml Mlieko

100 g Maslo

45 g Cukor krystalovy

10 g Drozdie SAF INSTANT

2 ks Vaje&ny zltok

1 g Sol

Zoznam surovin na napln:

200 g Maliny

Zoznam surovin na posypku:

150 g Cukor krystalovy

100 g Muka pSenicna hruba

80 g Maslo roztopené

Postup pripravy:

Zmiedame drozdie s mikou, cukrom, zmdknutym maslom, 2ltkami,
vlaznym mliekom a Stipkou soli. Zo surovin vypracujeme cesto,
ktoré nechame nakysnit cca 40 minudt. Rozvalkame ho na plech,
posypeme ovocim a navrch namrvime posypku, ktoru pripravime
zmieSanim vSetkych surovin. Pecieme pri teplote cca 200°C
priblizne 35 mindt.

Tip pre vas: do posypky mbézete primieSat aj hrst nasekanych
orechov alebo struhaného kokosu.

Viac na nasom FB PecCenie nas bavi.



https://pecenienasbavi.sk/recepty/sladke/ovocny-kolac-s-posypkou/
https://www.facebook.com/drozdie/videos/282274180028934




