Nutellovy pletenec

NUTELLOVY PLETENEC

PoCet porcii: 12 ks

Cas pripravy: 100 min(t
Zoznam surovin na cesto:

500 g Mdka pSenicna polohruba
250 ml Mlieko

150 g Maslo

70 g Cukor krystal

10 g Drozdie suSené SAF INSTANT
2 ks Vaje¢ny zltok

1 g Sol

Zoznam surovin na napln:

200 g OriesSkova natierka

50 g Lieskové orechy

Postup pripravy:

sol a premiesSame.

Do miky pridame suSené drozdie, cukor,
Rozpustime si maslo, pridame mlieko,
Prilejeme k mike a vymiesime cesto, ktoré dame na teplé miesto
kysnit cca jednu hodinu. Cesto rozvalkdme na velky obdlZznik a
potrieme orieSkovou natierkou a posypeme nasekanymi lieskovymi
orechmi. Zvinieme do rolady, ktoru pozdlZne prekrojime na
polovicu a zapletieme cez seba. Vlozime do obdiZnikovej formy
a nechdme eSte podkysnit. M6Zzeme aj navrch posypat nasekanymi
orechmi. Pelieme na 180°C asi 30 az 40 minut.

Viac na nasom FB PecCenie nas bavi

zltky a rozmie$ame.


https://pecenienasbavi.sk/recepty/sladke/nutelovy-pletenec/
https://www.facebook.com/drozdie/videos/2667378753482800/

