Nemecky maslovy kolac

NEMECKY MASLOVY KOLAC

PoCet porcii: 20 ks

Cas pripravy: 100 min(t

Zoznam surovin na cesto:

600 g Mdka pSenicna hladka

460 ml Mlieko

50 g Cukor krystal

40 g Maslo

21 g Drozdie FALA

6 g Sol

3 g Citrdénova kéra

Zoznam surovin na posypku:

210 g Maslo

210 g Cukor krystal

100 g Mandlové lupienky

Postup pripravy:

Pripravime si kvasok z vlazného mlieka (teplota cca 30°C), 5¢g
kryStalového cukru a drozdia. Nechdme ho nakysnit cca 10
mindt. ZmieSame preosiatu mudku, sol, zvySok krystalového
cukru, citrénovu koéru a potom pridame nakysnuty kvasok a
zltok. Miesime najprv pri niz&ich otd¢kach 10 minGt, potom
pridame zmaknuté maslo a miesime na rychlejSich otackach cca
5mindt. Vymiesené hladké cesto nechame zriet zakryté pri
izbovej teplote jednu hodinu.

Cesto vloZzime do vymastenej formy a roztiahneme ho po celej
ploche. Cesto eSte nechdme podkysnit 30 mindt. Do cesta potom
popichame kusky nakrajaného masla (z posypky) a poriadne ho
pozatlacame po celej ploche cesta, aby pri peceni nevytieklo.
Potom ho posypeme krystdalovym cukrom a nakoniec mandlovymi
lupienkami. Kolac¢ dame hned piect do vyhriatej rary na 30-35
mindt 200°C.

Viac na naSom FB Pecenie nas bavi



https://pecenienasbavi.sk/recepty/sladke/nemecky-maslovy-kolac/
https://www.facebook.com/534761959989017/videos/1090886938077874




