Myjavské kolace

Kto sa u vas doma viac teSi na vikendové pecenie? Vy, (i
zvysSok rodiny? Ak ste eSte nemali premysleny recept, tak uz
mate []

Suroviny na cesto:
600 g pSenicnej muky hladkej 00 Extra
220 g mlieka

95 g krystalového cukru
85 g masla

42 g drozdia Fala

40 g vajicko (mensie)
15 g vaje¢ny z1ltok

12 g vanilkového cukru
9 g soli

Napln tvarohova:

500 g tvarohu

20 g vanilkového cukru
100 g krystalového cukru
15 g vajeény z1ltok

Napli visnova:
50 g visSnovej naplne

Posypka:

50 g hrubej maky

50 g krystalového cukru
25 g masla

Postup pripravy:

Do preosiatej miky pridame sol s cukrom a dobre premieSame.
Potom pridame zvysSné suroviny a zamiesime stredne tuhé cesto.
Cesto nechame odpocindt 20 min, potom ho rozvalame na
priblizne 3 — 4 mm hrdbku. Radlom ho narezeme na Stvorce 10 Xx
10 cm, naplnime jemnym ochutenym tvarohom a zlepime do tvaru
SatOoc¢ky. Satdcky uloZzime na plech a nechdme nakysnit. Pred


https://pecenienasbavi.sk/recepty/sladke/myjavske-kolace/

peCenim eSte stred Satdcky trochu zatlacime, potrieme vajickom
a naplnime visnovou naplnou. Nakoniec Satbécky posypeme
posypkou. Pecieme pri 200 °C 15 min.

Viac na nasom FB Pecenie nas bavi



https://www.facebook.com/534761959989017/videos/2025191860882894/

