Matcha babovka

Radi by ste vedeli, ako chuti kusok Japonska v slovenskej
babovke? Pri peceni sme experimentovali s prisadami a do cesta
sme pridali japonsky zeleny Caj Matcha. Nam babovka chutila a

sme zvedavi, ¢i by Uspech zozala aj u vas doma. []
Suroviny na cesto:

polohruba miuka 400 ¢

maslo 100 g

praskovy cukor 120 g

Cerstvé drozdie 40 ¢

vaje¢ny z1ltok 2 ks

mlieko 200 ml

Matcha c¢aj 15 ¢

praskovy cukor na posypanie 20 ¢
citrénovad kéra 9 g

Postup pripravy:

Maslo vymie$ame s cukrom, priddme 21tky a spolu dékladne
vymieSame. Potom pridame drozdie, vlazné mlieko, midku, sol a
vypracujeme cesto, ktoré rozdelime na 2 cCasti.

Do jednej Casti primieSame zeleny cCaj Matcha, do druhej casti
citrénovld koru a obidve cesta nechdme vykysnut. Po vykysnuti
cestd rozvalkame, na biele cesto polozime zelené cesto,
zatoCime ako na zavin a vlozime do babovkovej formy podkysnut
cca 10 min. Bdbovku pecieme asi 45 minut na 180 °C. Upecené
vyklopime a posypeme cukrom.

Viac na nasom FB Pecenie nas bavi



https://pecenienasbavi.sk/recepty/sladke/matcha-babovka/
https://www.facebook.com/drozdie/videos/1151654521633088/




