Jablkovy kolac s mandlovou
poypkou

Zoznam surovin na cesto:

270 g PSenicna muka hladkd 00 Extra

90 g Mlieko

60 g Cukor

30 g Maslo

20 g Drozdie Fala

3,5 g Sol

3,5 g Skorica

1 ks Vajce

2 g Mlety zazvor

Zoznam surovin na napln:

250 g Jablka (nakrajané na platky)

160 g Kysla smotana

50 g Praskovy cukor

40 g Mlieko

30 g Pudingovy prasok (Vanilka)

3,5 g Skorica

1 ks Vajce

Zoznam surovin na posypku :

50 g Ovsené vlocCky

50 g Mandlové lupienky

40 g Cukor praskovy

30 g Maslo (zmaknuté)

Postup pripravy:

Z teplého mlieka (cca 30°C), drozdia a 30 g cukru si
pripravime kvasok. Dame na teplé miesto, prikryjeme a nechame
zriet asi 15 mindt. Ked nam kvasok vybehne, zmieSame ho s
makou, zvySkom cukru, soli, zmaknutym maslom a ostatnymi
surovinami. VymieSame hladké, jemné cesto. Cesto nechame
prikryté odpocinldt cca 40-50 minuUt na teplom mieste. Medzitym
si pripravime napln. Kysld smotanu, vajce, pudingovy prasok,
praskovy cukor a mlieko vymieSame do hladkého krému. Ked je
cesto nakysnuté, vyklopime ho na pomicenu dosku a vyvalkame do
tvaru kruhu s hrdbkou asi pol centimetra. Polozime ho na
okriuhly vymasteny plech a okraje kolaca precnievajlice z plechu
odrezeme. Takto dostaneme tvar taniera, do ktorého stredu si
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natrieme napln a poukladame olupané, na platky nakrajané
jablka, ktoré posypeme Skoricou. Vrch kolaca posypeme
mandlovou posypkou, ktord sme si pripravili zmieSanim ovsenych
vloCiek, praskového cukru, zmaknutého masla a mandlovych
lupienkov. Pecieme pri teplote 200-180°C cca 20-24 mindt.
Viac na naSom FB Pecenie nas bavi
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