Domaca maslova vianocka s
hrozienkami

Dlhé zimné vecCery sU idealne na travenie casu vo vnutri. Ak
rozmySlate, ako sa zamestnat, sklUste sa inSpirovat nasSim
napadom. Napecte si vlastnd domdacu vianocku.

(davka na 2 ks 400 g vianocliek)

POTREBUJEME:

mika hladka Special 500 g
drozdie FALA 42 g — 1 kocka
maslo 50 g

cukor 70 g

vanilkovy cukor 10 g

sol 1 Cajova lyzicka

1 vajce

mlieko 200 g

hrozienka 50 g

rozslahané vajicko na potretie
lupienky mandli

POSTUP:

Z drozdia, vody a Stipky cukru pripravime kvasok, ktory
nechame pracovat cca 10 min. Mdku a vSetky ostatné suroviny,
okrem hrozienok, zmieSame a pridame kvasok. Vymiesime hladké,
nelepkavé cesto a na konci miesenia pridame hrozienka. Cesto
prikryjeme a nechame podkysnut cca 20 min. Cesto rozdelime na
2 Casti, vyvalame do tvaru bochnickov a nechdme opat cca 5
min. podkysnut. Kazdy bochnicek rozdelime na 4 cCasti a
vytvarujeme 4 pramienky, z ktorych spletieme vianocku.

Video K postupu pletenia prikladame:
https://www.facebook.com/drozdie/videos/710357342429477/?theat
er
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Uz upletené vianocky opat nechame dobre nakysnut — cca 3/4
hodinu. Potom potrieme rozSlahanym vajickom a mOZeme posypat
lupienkami mandli. Dame piect na 180 °C pribliZzne 20 — 25 min.
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