Chutny kysnuty slivkovy kolac
Za tento skvely recept dakujeme Mirke B. []

Zoznam surovin na cesto (1 plech):

polohruba pSenicna midka 500 g

mlieko 300 g (Cast mlieka pouzijeme na kvasok)
maslo 120 g

cukor 70g (c¢ast cukru pouzijeme na kvdasok)
drozdie FALA 30 ¢

z1tok 2 ks

Stipka soli

Zoznam surovin na posypku:
hrubda muka 65 g

cukor 32 g

maslo 32 ¢

ESte potrebujeme:
slivky cca 450 g
jahodovy dzem
Skoricovy cukor 2 ks

Postup pripravy:

Najskdér si pripravime kvasok: do vlazného mlieka rozdrobime
drozdie a pridame trochu cukru. V miske zmieSame midku, cukor,
sol, zltok, zmaknuté maslo. Pridéme kvdsok, mlieko a vymiesime
hladké, nelepivé cesto. Nechdme ho kysnit (cca 60 min.).

Medzitym si pripravime posypku tak, ze rukou zmieSame hrubu
miku, cukor a zmaknuté maslo. Nakysnuté cesto natiahneme rukou
na maslom vymasteny plech, potrieme ho jahodovym dzemom a
poukladame nan slivky. Nasledne slivky posypeme Skoricovym
cukrom a navrch dame pripravenu posypku. Peclieme pri cca 175
°C.


https://pecenienasbavi.sk/recepty/sladke/chutny-kysnuty-slivkovy-kolac/




