Cerezové kocky

V utorok je sviatok zalubenych. Co tak upiect niedo sladké a
osladit si spolocné chvile vo dvojici?

Recept na Cerezové kocky:

CESTO:

250 g polohrubej muky pSenicnej

250 g polohrubej muky Spaldovej

3 7ltka a jedno celé vajicko

Stipka soli

7 polievkovych lyzic kokosového cukru
2,5 dcl mlieka

42 g drozdia

200 g kokosového tuku

MAKOVA PLNKA:

150 g mletého maku

80 g praskového cukru

Stipka Skorice a trocha citrénovej kory
1,5 dcl mlieka

ZmieSat cukor a mak, zaliat horudcim mliekom. Ked bude plnka
priliz hustd, dolejeme mlieko a potom dochutime Skoricou a
citrénovou korou.

ORECHOVA PLNKA:
250 g mletych orechov
100 g praskového cukru
2,5 dcl mlieka

ZmieSat cukor a orechy, zaliat horidcim mliekom. Ked bude plnka
husta, dolejeme mlieko, ak bude plnka riedka, pridame
postrdhané pisSkéty.

VSetky suroviny spolu dékladne zmieSame a cesto nechdme odstat
na pol hodinu.


https://pecenienasbavi.sk/recepty/sladke/cerezove-kocky/

Je dbélezité, aby teplota surovin pred miesenim bola rovnaka.
Pripravime si dve plnky, makovl a orechovl (ale mézeme plnit
aj lekvarom, tvarohom..)

Na pomlucenej doske cesto vyklopime a zlahka rozvalkame na 1 cm
hruby plat. Vykrajujeme kocky asi 6x6 cm. Do stredu kocky dame
plnku, okraje cesta zhrnieme cez plnku — do stredu, v strede
prelozime. Na vrch prelozZzenej kocky dame posypku z masla,
cukru a hrubej muky a kolacik ozdobime cereSnou. Okraje
potrieme vajickom a dame piect do truby, ktord je vyhriata na
170 stupnov. Pecieme cca polhodinu, pokial nie je kolacik
pekne dozlata upeceny. Kto si chce kolacik viac osladit, je
mozné ho eSte posypat cukrom.

Dobrud chut




