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Celozrnné kolaciky

Celozrnné kolaciky — tvarohova tasticka, Skoricovy slimak a
Skoricovo-malinovy slimak

Suroviny na cesto

350 g Muka hladka

350 g Celozrnna pSenicna muka

250 ml Mlieko plnotucné

120 g Maslo

120 g Cukor krystalovy

50 g Vajce (1 ks)

30 g Drozdie VIVO

10 g Sol

3 ks Vajeény z1ltok

Suroviny na plnku:

Skoricovy slimdk

150g Trstinovy cukor

50 g rozpustené maslo (na potieranie cesta)

8 g Skorica mletd

Tvarohova tasticka

250 g Tvaroh plnotucny hrudkovity

50-100 g Cukor krystalovy

1 ks Vaje¢ny z1ltok

Citrénova kbéra strihand z jedného citréna

Skoricovo-malinovy slimék

150 g Trstinovy cukor

150 g Maliny na naplnenie (Cerstvé alebo mrazené)

75 g Maliny na ozdobu

50 g Pistacie drvené na ozdobu

50 g rozpustené maslo (na potieranie cesta)

5 g Skorica

Priprava cesta:

Zmiedame spolu mlieko, vajce, 2itka a droZdie pri izbovej
teplote. Potom pridame midky, cukor, sol a vymieSame kompaktné
cesto, do ktorého potom pridame maslo a vymiesime cesto tak,
aby bolo pruzné a nelepilo sa k stenam mixéra.

Cesto nechame zriet cca 60 minat prikryté utierkou pri izbovej
teplote. Po 60 mindtach zrenia m6zeme naplnit réznymi plnkami.
Cesto si rozvalkame a rozdelime ho na tri rovnaké casti a
urobime z nich:

Tvarohové tasticky


https://pecenienasbavi.sk/recepty/sladke/celozrnne-kolaciky/

Cesto narezeme na Stvorce, do stredu dame tvarohovi plnku a
urobime z nich tasticky, ktorych povrch potrieme rozslahanym
vajickom, a potom ich nechame kysnlGt cca 30 mindt. Nakysnuté
kolaciky eSte raz potrieme pred pecenim vajickom.

Skoricové sliméky

Cesto potrieme rozpustenym maslom, posypeme trstinovym cukrom
a Skoricou a pokvapkame rozpustenym maslom. Potom stoclime
cesto na zavin, nakrajame a rozdelime ho na slimaky, ktoré
nechame kysnut cca 30 mindt. Hotové, nakysnuté slimaky pred
pecenim potrieme rozpustenym maslom.

Skoricovo-malinové sliméky

Polovicu cesta potrieme rozpustenym maslom, posypeme
trstinovym cukrom a Skoricou a priddme eSte roztlacené maliny.
Potom prelozime cesto na polovicu a narezeme na cca 4 cm hrubé
pasy, ktoré potom stoCime do slimakov. Povrch cesta potrieme
rozSTahanym vajickom a nechdme kysnit cca 30 mindt. Po
nakysnuti ich znovu potrieme vajickom, ozdobime malinami a
drvenymi pistaciami.

Koldc¢iky po nakysnuti pecdieme v rire zohriatej na 190 °C cca
12-15 minut.

Hotové upecené kolaciky nechame vychladnit, a potom posypeme
praskovym cukrom.

Prajeme Vam dobrd chut!

Viac na nasom FB Pecenie nas bavi



https://www.facebook.com/534761959989017/videos/1081617275604337

