Drozdové knedlicky do
polievky

POTREBUJEME:

1 kocku drozdia VIVO 42 g

50 g masla

1 cibulu

5 lyzic hrubej muky

2 lyzice strudhanky

1 vajicko

1 1 slepacCieho alebo hovadzieho vyvaru
posekanu petrzlenovu vnat, sol, majoranku

POSTUP:

Nadrobno nakrajand cibulu spenime v panvici na masle a dusime
na miernom ohni. Pridame rozdrobené drozdie, ktoré za staleho
mieSania rozpustime a odstavime. K vychladnutej zmesi pridame
vajicko, muku, strdhanku, korenie a zo vSetkého vymieSame
cesto. Polievkovou lyzicou vykrajujeme knedlicky do vriaceho
vyvaru a varime 4 — 5 mindt. Pred podavanim pridame nadrobno
nakrajanu petrzlenovl vhat.
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