Drozdova natierka so sunkou

POTREBUJEME:

5 kociek drozdia VIVO 42 g

60 g masla

1 vacsiu cibulu

3 celé vajicka

1 kavovu lyzicku kremzskej horcice

150 g Sunky

100 g strdhaného ddeného syra

4 kavové lyzicky beznej alebo japonskej sdjovej omacky
majoranku, cesnak, sol, Cierne korenie

POSTUP:

V panvici na masle spenime nadrobno nakrdjand cibulu so Sunkou
a dusime. Do podusenej zmesi pridame drozdie a na miernom ohni
vymieSame do kaSovitej konzistencie. Potom pridame kremzsku
horcicu, sdéjovlu omacku, sol a cCierne korenie a za staleho
mieSania pockame, az sa hmota vyzrdaza. Potom pridame
rozSlahané vajicka a mieSame, pokial hmota nezhustne. Do takto
upravenej zmesi pridame nastruhany uUdeny syr a premieSame. Na
zaver odstavime z priameho ohna a dochutime cesnakom a
majorankou. Podavame teplé aj vychladené.
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